BLANCO PARATO Xarel-lo 2024 Ecolégico

Varietal de Xarel-lo de vifias viejas. Es la variedad autdctona del Penedés por
excelencia, que destaca por su elegancia, complejidad y estructura. Vino
afrutado, persistente en boca, untuoso y con un marcado caracter
mediterraneo. Gran acompafante de entrantes, arroces y platos de pescado.

VARIEDAD Xarel-lo

DESFANGADO: por flotacidn de los mostos y posterior fermentacién a 162C
durante 14 dias.
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! : COLOR: Color amarillo pajizo palido-verdoso-alimonado, brillante y
- con lagrima fina y de caida lenta.
AROMAS: Aromas de recuerdo varietal y presencia de fruta blanca
(pera), citricos, recuerdo balsamico anisado y hoja de pino,
toque vegetal (hierba cortada, hinojo) final floral (azahar).
“\#" VinoVegano: Este producto estd BOCA: Paso en boca ligero y fresco, de acidez citrica presente,
% - certificado como Vegano. . . .
sk afrutado y final suave, de postgusto persistente, sensaciéon
refrescante, final de boca ligeramente amargo tipico
wrs Vino Ecolégico: Este sello varietal y retrogusto afrutado con presencia de fruta blanca
z £ garantiza que este vino ha sido (platano verde) y pomelo.
¢ E  elaborado siguiendo las normas
H Ecmi de la agricultura ecoldgica y que
I ha sido controlado en todo su
proceso de produccién,
elaboracion, envasado y
comercializacion.

Medalla de Plata - XXX Concurso de Vinosy Cavas de Cataluiia Girovi 2025
Medalla de Oro - XXIX Concurso de Vinos y Cavas de Cataluiia Girovi 2024
Medalla de Bronce - 562 Concurso Tastavins DO.Penedés 2022

Medalla de Plata - XXVI Concurso de Vinos y Cavas de Cataluiia Girovi 2021
Medalla de Bronce - 542 Concurso Vinos de Calidad DO.Penedés 2020
Medalla de Bronce - XXIII Concurso de Vinos y Cavas de Cataluiia Girovi 2018
Medalla de Plata - 51° Concurso Vinos de Calidad DO. Penedés 2017
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