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BLANC PARATO Xarel-lo 2023 Ecologic

Varietal de Xarel-lo de vinyes velles. Es la varietat autoctona del Penedés per
excel-léncia, que destaca per la seva elegancia, complexitat i estructura. Vi
afruitat, persistent en boca, untuds i amb un marcat caracter mediterrani. Gran
acompanyant d’entrants, arrossos i suquets de peix.

VARIETAT Xarel-lo

DESFANGAT per flotaci6 dels mostos i posterior fermentacié a 16C®
durant 23 dies.

ANALITICA S\ [10) . 10) — 1165 %vol.
AT . = ........4 5,93 gr/l. acid tartaric
0,13 gr/l. acid acetic
0,40 gr/l. (glucosa+fructosa)
35/85 mgr/L
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== NOTA DE CATA
==
- COLOR: Color groc palla-verdés-llimona, brillant i amb llagrima de
— caiguda lenta.
AROMES: Aromes de record varietal i preséncia de fruita blanca (pera,
mel6 blanc), record balsamic anisat i fulla de pi, toc vegetal
(flor seca, molsa humida) i final floral (flor de taronger).
Vi Vega: Aquest producte esta BOCA: Pas en boca lleuger i fresc, d’acidesa citrica present, fruités

certificat com a Vega. c oo ] X
& i final suau, de postgust llarg i refrescant, final de boca

Vi Ecologic: Aquest segell lleugerament amarg i retrogust fruitat amb presencia de

garanteix que aquest vi ha estat fruita blanca dol¢a (platan madur, préssec).

elaborat seguint les normes de

produccid, elaboracid, envasat i

comercialitzacio.
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Medalla de Bronze: “56¢e Concurs Tastavins DO.Penedes 2022”

Medalla d’Argent: XXVI Concurs de Vins i Caves de Catalunya-Girovi 2021”
Medalla de Bronze: “54¢ Concurs de Vins de Qualitat DO.Penedes 2020”
Medalla de Bronze: XXIII Concurs de Vins i Caves de Catalunya - Girovi 2018
Medalla d’Argent - “51¢é Concurs de Vins de Qualitat DO.Penedés 2017”
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