BLANC PARATO Xarel-lo 2024 Ecologic

Monovarietal de Xarel-lo procedent d'una sola vinya, Vinya d’en Carreras,
plantada I'any 2004. Es la varietat autoctona del Penedeés per excel-léncia, que
destaca per la seva estructura, complexitat i elegancia. Vi molt afruitat,
persistent en boca, untudés i amb un marcat caracter mediterrani. Gran
acompanyant d’entrants, arrossos i suquets de peix.

VARIETAT Xarel-lo

DESFANGAT per flotaci6 dels mostos i posterior fermentacié a 16C®
durant 14 dies.

ANALITICA CYN176)Y0) N 12'60 %vol.
XARELLO ATT 5,89 gr/l. acid tartaric

AVR 0,33 gr/l. acid acétic
Sucre 0,50 gr/l. (glucosa+fructosa)
S02 32/83 mgr/L
pH 3,20
—
P
—
o NOTA DE CATA
ra
— COLOR: Color groc palla pal-lid-verdés-allimonat, brillant i amb
llagrima fina i de caiguda lenta.
AROMES: Aromes de record varietal i presencia de fruita blanca
Vi Vega: Aquest producte esta (pera), citrics, record balsamic anisat i fulla de pi, toc
certificat com a Vega. vegetal (herba tallada, fonoll) final floral (flor de taronger).
BOCA: Pas en boca lleuger i fresc, d’acidesa citrica present, fruitds
Pegr  ViEcologic Aquest segell i final suau, de postgust persistent, sensaci6 refrescant, final
H Z  garanteix que aquest vi ha estat . 3 . p ’
g, elaborat seguint les normes de de boca lleugerament amarg tipic varietal i retrogust fruitat
iﬁcmi produccid, elaboracié, envasat i amb presencia de fruita blanca (platan verd) i pomel.
comerecialitzacié.

Medalla d’Argent — XXX Concurs de Vins i Caves de Catalunya Girovi 2025
Medalla d’Or - XXIX Concurs de Vins i Caves de Catalunya Girovi 2024
Medalla de Bronze - 56¢ Concurs Tastavins DO.Penedeés 2022

Medalla d’Argent - XXVI Concurs de Vins i Caves de Catalunya-Girovi 2021
Medalla de Bronze - 54¢ Concurs de Vins de Qualitat DO.Penedes 2020
Medalla de Bronze - XXIII Concurs de Vins i Caves de Catalunya Girovi 2018
Medalla d’Argent - 51¢é Concurs de Vins de Qualitat DO.Penedeés 2017
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